
Para compartir... o no!
 

PATATAS GAUCHAS	 	 11,90€
Fuente de patatas con salsa Gaucha
y mozzarella fundida

 
PATATAS TEX MEX			  11,50€
Fuente de patatas gratinadas
con queso, cebolla, pimiento verde y vacon

 
PAD THAI	 	 		  14,40€
Fideos de arroz con salsa satay,
verduritas salteadas y tofu

 
GYOZAS	 			   12,60€
Empanadillas japonesas rellenas
de verduras, acompañadas
de salsa agridulce y crema de soja y mostaza

CROQUETAS DE MIJO	 	 11,50€
8 croquetas de semillas de mijo
con calabaza asada y pimentón de la Vera
(croquetas individuales 2€)

 
CHILAQUILES	 		  14,80€
Base de totopos cubierta de nuestro	
guiso de frijoles negros, proteína de soja,
pimientos, cebolla y maíz, coronados
con crema agria, guacamole y  jalapeños

 
PATÉ DE ALUBIAS BLANCAS	 12,30€
Con queso feta y zanahoria asada,
acompañado de totopos

 
LENTACOS	 			   14,60€
Tres tacos de maíz con nuestro guiso
de lentejas enchiladas, acompañados
de pico de gallo (rábano y naranja)
y tiras de aguacate

 
COSTILLAS DE MAÍZ		  11,90€
Maíz asado en tiras con salsas para dipear

 
STICKY´S				    14,60€
Costillas de seitán en salsa teriyaki,
acompañadas de boniato

 
ONION BHAJI			   12,50€
Buñuelos hindúes a base de cebolla, harina
de garbanzos y especias, acompañado de salsa de yogur

Ensaladas
CEVICHE DE MANGO	 	 13,60€
Nuestra versión peruana aliñada
con lima y AOVE, con base de tofu, mango,
pimiento rojo y verde, cebolla morada,
cilantro y un toque picante

 
VIETÑAM			   	 13,60€
Exótica combinación de arroz
semi integral, piñones, pasas, tomates,
pepino, shitake y trigueros, coronado
con paté de anacardos y aguacate laminado

 
POKE, EN PLAN... POKE	 	 13,90€
Ensalada de quinoa, mango, anacardos,
lombarda, guakame, edamame y tofu,
aliñada con lima y AOVE

 

3 CROQUETAS DE MIJO
4 NUGGETS

PATATAS FRITAS CON KETCHUP
POSTRE

(SIN GLUTEN)

Menú       	   

      infantil 11,90 €

RACIÓN DE PAN  1,50€ • SUPLEMENTO BONIATO 1,75€ • INGREDIENTE EXTRA  1,50€     **PIDE TU OPCIÓN GLUTEN FREE

SULFITOSSOJAF.SECOS MOSTAZAGLUTEN SÉSAMO



Hamburguesas 
 

**HUELLA	 			   14,90€
Filete de avena acompañado de tomate,
lechuga pepinillos, cebolla caramelizada,
queso cheddar y salsa Huella
(con patas fritas)  **opción gluten free

 
**PANCHO VILLA	 		  14,90€
Filete de alubia roja y arroz acompañado
de guacamole, crema agria, pico de gallo,
jalapeños y queso cheddar
(con patas fritas)  **opción gluten free

 
**MAC FLY Y VACON	 	 15,50€
Filete de Heura acompañado de tomate,
pepinillos, lechuga, cebolla y vacon,
aderezada con nuestra salsa rosa especiada
y un toque de mostaza
(con patas fritas)  **opción gluten free

 
HAPPY CHICKEN			   15,50€
Delicioso filete de No pollo crujiente
con nuestra apetitosa Coleeslaw (ensalada
de col, manzana, zanahoria y mostaza dulce)
y base de tomate, lechuga y queso cheddar
(con patas fritas)  

						             Postres
 

SWEET JARAMA	 		  7,90€
Nuestra espectacular tarta premiada
en el Concurso Gastronómico de Rivas
con delicioso helado de avellanas

 
TARTA DE ZANAHORIA		  6,70€
Una clásica de la Huella, servida con
caramelo líquido, granillos de almendra
y nata montada

 
VARADERO		  	 	 7,90€
Tarta de mousse de mango
con helado de maracuyá

BROWNIE´SOUL	 		  8,50€
Delicioso brownie, acompañado de dos bolas de helado
de cacahuete, con chispas de chocolate y granola

 
GIN CHEESECAKE			   6,50€
Tarta de queso fría, cubierta con trocitos
de frambuesa en gel de ginebra

 
VEGAN TRILLIONAIRES		  6,50€
Tarta de chocolate vegan, rellena de toffee
con cobertura de chocolate

 
**GOLOSO EN LLAMAS	 	 8,20€
Tulipa con cremoso helado de doble chocolate, sirope
y trocitos de chocolate artesano, con nata montada
**opción gluten free

Sándwiches... y más
 

QUÉ VAP				    13,90€
Durum de seitán mechado al estilo
marroquí, con lechuga, tomate y cebolla,
acompañado de salsa de yogur de soja,
hierbabuena y pepino
(con patas fritas)

 
**PORTOBELLO			   13,90€
Sándwich de portobello salteado,
acompañado de guacamole, cebolla morada,
tomate y mozzarella, en pan de focaccia
(con patas fritas)  **opción gluten free

 
**TERRANOVA			   13,90€
Sándwich de berenjenas a la plancha,
con tomates secos, espinacas, mozzarella
y nuestro pesto de albahaca, en pan de focaccia
(con patas fritas)  **opción gluten free

 
EL LATTREY				   14,20€
Brioche de pulled cocido en deliciosa salsa a base
de cerveza negra irlandesa, con crujiente de pepino
y cebolla y un toque de veganesa de kimchi
(con patas fritas)  

 
BURRITO BBQ	 		  14,50€
Burrito relleno de proteína de soja 
en salsa BBQ, acompañada de lombarda
y cebolla con guacamole

 
PATO RAMÍREZ		  	 14,50€
Jugosos Baos rellenos de Pulled Duck pibil,
con toque cítrico y acompañados
de cebolla encurtida

 
AREPAS ANDRESINAS		  14,50€
Arepas colombianas recién hechas, con heura
mechada, cebolla, tomate y cilantro fresco



To share 
 
11,90€ GAUCHA POTATOES
With spiced tomato sauce and melted vegan mozzarella

 
11,50€ TEX MEX POTATOES	
With cheese, onion, green pepper, and beef

 
14,40€ PAD THAI	 	
Rice noodles with satay sauce and sauteed vegetables

 
12,60€ GYOZAS	 		
Japanese patty stuffed with vegetables, sweet & sour sauce
and soya and mustard cream

 
11,50€ MILLET CROQUETTES 
8 millet and carrot croquettes with spinach alioli dressing on side
(sauce made with garlic, vegan mayonnaise and spinach)
(individual croquettes 2€)

14,80€ CHILAQUILES	 	
Totopos (fried tortillas) covered with black beans stew,
soy protein, pepper and onion.
With sourcream, guacamole and jalapeños topping

 
12,30€ WHITE BEAN PATE	
With feta cheese and roasted carrots, served with tortilla chips

 
14,60€ LENTACOS	 		
Three tacos with spicy lentils, with pico de gallina (chopped: orange, 
radish and red onion, witha touch of lemon) and avocado slices

 
11,90€ CORN RIBS	 		
Sliced ​​grilled corn with dipping sauces

14,60€ STICKY´S
Seitan ribs in teriyaki sauce, served with sweet potato

12,50€ ONION BHAJI	
Indian fritters made with onion, chickpea flour, and spices,
accompanied by yogurt sauce

 

Salads
 
13,60€ MANGO CEVICHE		
Smoked tofu with mango, tomato, red onion, red and
green peppers, cilantro/coriander and chili (optional).
Dressed with extra virgin olive oil and lime

 
13,60€ VIETÑAM	 		
Exotic combination of semi-integral rice, pinions, raisins,
tomato, cucumber, shiitakes (mushroom) and asparagus;
topped with cashew pate and avocado slice

 
13,90€ POKE, IN PLAN... POKE	
Quinoa salad with mango, cashews, wakame algae/seaweed,
edamame, tofu and red/ purple cabbage, dressed with lime

 

 

Children’s menu	 11,90 €
 
It includes 3 millet and carrot croquettes, 4 nuggets
and french fries with ketchup 
In includes dessert!!!		  GLUTEN FREE

 

Sandwiches and more
 
13,90€ QUÉ VAP (include french fries)	
Moroccan-style shredded seitan durum, with lettuce, tomato
and onion, dressed with soy yogurt, cucumber and peppermint
sauce on side

 
13,90€ PORTOBELLO** (include french fries)
Stir-fried portobello mushrooms, with guacamole, tomato,
red onion, vegan mozzarella cheese and focaccia bread 

 
13,90€ TERRANOVA** (include french fries)	  
Grilled eggplant/aubergine slices with tomato, basil pesto,
dried tomatoes, vegan mozzarella cheese and spinach,
on focaccia bread

 
14,20€ EL LATTREY (include french fries)		
Pulled duck brioche cooked in a delicious Irish stout-based sauce,
with crispy cucumber and onion, and a touch of kimchi vegan sauce
(with fried duck legs)

14,50€ BURRITO BBQ
Soy protein-filled burrito in BBQ sauce, accompanied
by red cabbage and onion with guacamole

 
14,50€ PATO RAMÍREZ		
Delicious juicy Bao breads stuffed with Pulled Duck Pibil with
a touch of citrus and pickled red onion

 
14,50€ AREPAS ANDRESINAS	
Freshly handmade Colombian arepas stuffed with shredded Heura, 
chopped onion and fresh cilantro/coriander

 

Burgers (include french fries) 
 
14,90€ HUELLA**	 		
Oatmeal “steak” with tomato, lettuce, pickles, caramelized onion,
vegan cheddar cheese and huella sauce (sweet mustard sauce)

 
14,90€ PANCHO VILLA**	 	
Red bean and rice “steak”, guacamole, pico de gallo
(chopped: tomatoe, red onion, cilantro/coriander, with a touch
of lime), jalapeños, vegan cheddar cheese and sourcream

 
15,50€ MAC FLY & BACON**	
Heura (soy protein) steak, tomato, lettuce, onion and pickles,
with our special pink spiced sauce and a touch of mustard

 
15,50€ HAPPY CHICKEN	 	
Delicious Crispy No Chicken fillet with our special Coleslaw
(cabbage, carrot, appleand vegan mayo salad).
With tomato, lettuce and cheddar cheese

 

Desserts 
 
7,90€ SWEET JARAMA		
Our spectacular cake awarded at the Rivas’ gastronomic contest
(made of licorice, pumpkin and fennel) accompanied by an incredible 
hazelnut ice cream

 
6,70€ CARROT CAKE		
La Huella classic carrot cake served with caramel, almond flakes
and vegan whipped cream

 
7,90€ VARADERO	 		
Mango mousse cake accompanied with passion fruit ice cream

 
8,50€ BROWNIE´SOUL	 		
Delicious brownie accompanied by peanut/ groundnut ice cream,
choco chips and chocolate syrup 

 
6,50€ GIN CHEESECAKE	
Cold cheesecake, topped with raspberry pieces in gin gel

 
6,50€ VEGAN TRILLIONAIRES
Vegan chocolate cake, filled with toffee and covered in chocolate 

 
8,20€ GOLOSO EN LLAMAS**	 	
Double chocolate creamy ice cream with handcrafted choco chips,
chocolate syrup and whipped cream

SULPHITESSOYADRIED FRUITS MUSTARDGLUTEN SESAME

BREAD RATION  1,50€
SWEET POTATO SUPPLEMENT 1,75€
EXTRA INGREDIENT  1,50€
**GLUTEN FREE OPTION


